Lormheimer Ménchbdumchen, einem trockenen 5t. Laurent aus dem
Weingut Miinzenberger,

Bei den Speisen finden wir die klassischen «Mainzer Gerichtes, vam
Handkas bis zur gebratenen Blutwurst und eine immer wechselnde
Hauptkarte mit den passenden Weinempfehlungen. Auch hier setzt
das Weinhaus Schreiner seinen lberregionale Ausrichtung fort: Unter
den sieben Weinen findet man keinen Rheinhessen.

Hei den Vorspeisen habe ich mich fur den Salat won Fuylinsen mit
Backpflaumen und Speck (4.80 €) entschieden. Ein sehr interessantes
und leckeres Gericht = das dariiber hinaus auch schon ziemlich satti-
gend war. Meine Begleiterin wahlte den gebratenen Ziegenkase auf
Salat mit Honig (2.80 €) und war mit ihrer Wahl auch sehr zufrieden.

Deftig ging es auch bei den Hauptgerichten weiter — unsere Wahl
fiel auf die Lammhiifte mit Thymian und Bratkartoffeln (14.00 €) und
die geschmorten Ochsenbacken in Rotwein. (12.90 €) Leichter waren
wahrscheinlich der Winterkabeljau oder die Froschschenkel gewesen =
beide dibrigens als kleine oder grofe Portion erhaltlich. Die bestellten
Gerichte waren recht groB — schmeckten aber so gut, dass wir die
Teller leerten, Den Abschluss bildete dann ein Spatburgunder Trester
(2.60 €) von der anderen Rheinseite. Auch hier stand ein rheinhessi-
sches Produkt nicht zur Wahl.

Fazit: Das Weinhaus Schreiner bietet wesentlich mehr als die Fassa-
de erwarten lasst. Die haufig wechselnde Speisenkarte wartet immer
wieder mit neuen Kreationen und Gerichten auf. Und fir die Zukunft
winschen wir uns noch in paar Rheinhessenweine mehr im Keller.

WEINHAUS WILHELMI

Rheinstr. 53 « 55116 Mainz
lelefon und Fax 0 61 31 - 22 49 49
winw weinhaus-wilhelmi.de

BEWERTUMNG

Das Wilkelmi 2t neben den Weinstuben
Hottum und Schreiner zu den alteingesessa-
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Trinken 7,0 nenWeinhausern der Domstadt mit 100)3h-
Service 7,5 riger Tradition. Das geraumige Weinhaus mit
Ambiente 8.0 seinen 160 Sitzplatzen - verteilt auf 2 Ebe-

s i nen — liegt in zentraler Lage nahe des Doms

i:::ﬁﬁu Tf und der Altstadt, in direkter Nachharschaft
zu malerischen Hauser-Fassaden, Parkmog-
lichkeiten sind durch diverse Parkhduser ausreichend varhanden. Das
Wilhelmi ist eine alt-meenzer Weinstube mit vielen Stammgasten, be-
vorzugt #Fassenachterns, denn das Haus ist im Besitz einer Garde und

dient ihr als Stammlokal. Davon zeugen die vielen Fastnachtsutensi-
lien und Orden, die der Gast bewundern kann, Wahrzeichen des Wil-
helmi ist auch der traditionelle meenzer Stammtische, an dem einst
der legendére Bajazz mit der Laterne, Dr. Willi Scheu und der unverges-
sene Ernst Neger ihren Schoppen tranken. Die Sitzanordnung nimmt
jedem Gast sogleich jede Berdhrungsangst, Wir finden in dem Lokal
mit seinem nemiitlichen Ambiente mit dunkel holrvertafelten Wanden
eing ginladende Wainkarte mit ca 20 rheinhessischen Ausschankwei-
nen ab 2,40 € das Glas, davon 20 Rheinhessen aus angesehenen
Weingtitern. Hier bieten sich edle Tropfen fiir jeden Geschmack vom
trockenen Riesling bis zur sffigen Spétiese, Dazu werden als (mddn-

Der Mainzer Restaurant- und Weinfihrer

zerisch) »Saufbegleiter stradionsreiche Mainzer Gerichte wie Spunde-
kas, Handkas mit Musik und »5chnitzel« in verschiedensten Variatio-
nen mit knackigen Salaten angeboten. Als Spezialitat bistet das
Weinhaus granierten Schafskdse und eine Palette Pfalzer Spezialititen
wie den vom Altbundeskanzler Helmut Kohl favorisierten »5auma-
gens. Uns mundet die Schweinskopfsiilze mit knusprigen Bratkar-
toffeln und das wirklich qute Rumpsteak mit knackigem Sommersalat.
Besonders zu erwahnen auch die wechselnde Tageskarte, Die Speisen
kommen schnell und optisch gut angerichtet trotz der vielen Gaste, die
zigig bedient werden wollen. Die Bedienung ist sehr zuvorkommend
und freundlich und versucht, jeden Wunsch schnell zu erfullen. Als be-
sonders angenehm empfinden wir, dass sich das Haus auf die biirgerli-
che Kiiche beschrénkt und nicht — wie wiele andere — ohne wirklichen
Erfolg an der gehobenen Kiche
versucht. Das erwarten die

- Gaste in diesem Traditionslokal
auch gar nicht, dem wir unein-
geschrankt testieren kénnen,

b dass sich ein Besuch lohnt.

| Alles ist hier sauber, pikfein
und einladend fiir eine Rast
nach einem Einkaufsbummel in
der nahegelegenen schanen
Mainzer Altstadt, Das Wilhelmi
gehdrt zu Mainz wie die

| Femsehsitzung » Mainz wie es
| singt und lachta,

WEINSTUBE KAPELLENHOF

Kapellenstr, 182 - 55278 Selzen

Telefon 0 67 37 - 83 25 - Fax 067 37 - 86 70
www.kapellenhof-selzen. de

Kein Ruhetag

BEWERTUNE In Selzen liegt ein schoner Landgasthof.
YT 5 Die Gastronamie-Raume liegen in einem
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Trinken 75 ehemaligen Speicherraum, der mit viel Holz
SErvice 80 ausgehaut wirde. Die Tische und Stithle sind
Ambiente 8.0 infeinem Landhausstil, das Ambiente ist an-

CISleRt g |y sprechend und gemitlich. Die Speisekarte

i::ag:mm ?: macht Lust auf mehr; Es gibt funf
Salatvarianten (3,20-8,90), vier Suppen
(3,80-4,00), vier Vorspeisen (3,809,200, finf kleine Gerichte (2,80-
11,90}, drei Fischgerichte (14,10-18,90), sieben Hauptspelsen (13,60-
18,40) drei vegetarische
Gerichte (9,20-10,80) 2wei
Kindergerichte { 5,20-5,50)
und sechs Desserts (2, 80-
4,60}, Dazy knmmen noch

saiconale Aktionen, bei un-
serem Besuch waren das
acht Wildgerichte | 4,30-
21,80). Da dle Welne aus



